Hazi készitésii rakétatiizhely

A kovetkezo rovid leiras egy hazi készitésii rakétatlizhely épitését mutatja be. Ez az
egyszerli és nagyon hatékony berendezés lehetdové teszi, hogy minimalis mennyiségii faval
rovid id6 alatt elkészithessiik ételeinket a szabadban. A rakétatlizhely megépitéséhez csupan
némi hulladékanyagra, néhany szerszamra és atlagos kéziigyességre van sziikségiink.

Anyagsziikséglet:
- 30-40 literes fémhordo a fedelével egyiitt
- kb. 13 cm atmérdjti, vastag, zomancmentes, egyenes kalyhacsé (kb. 0,5 m hossz)
- kb. 13 cm atméréjii, vastag, zomancmentes, 90°-os hajlasu kalyhacsé konyok
- nagyméretii magas konzervdoboz
- 3-4 v6dor hamu (és/vagy homok)
- fém edénytarto racs vagy vaspalcak
- nagy hoéallosagu szilikon tomitd
Szerszamsziikséglet:
- ceruza ¢és mérdszalag
- erds véddkesztyli
- lemezvago oll6 és konzervnyitd

- fémreszeld

- kombinalt fogo
- far6 (vagy helyette kalapécs és véso)
- er6s vasvago flirész vagy elektromos fémdarabol6 (flex)
- kézi nyomopisztoly a szilikon felviteléhez

Elkészités:

Illessziik a kalyhacs6 konyok végét a fedelétdl elvalasztott fémhordo oldalahoz kb. 3-4
cm-re annak aljatol, majd rajzoljuk korbe, és vagjuk ki a helyét. A kivagasnal elészor egy
lyukat farunk (vagy {itiink), majd a lemezvagé olloval beliil szitken korbevagjuk gy, hogy a
Iyuk inkabb egy kicsit szitkebb legyen, mint tagabb. A lyuk szélét reszel6vel simitsuk el.
Ezutan a kalyhacsé konyokot helyezziik a lyukba ugy, hogy a keskenyebb vége nézzen
felfelé, majd pedig illessziik ra az egyenes kalyhacsovet. Ezt kdvetden az egyenes csébol
mérjlink ki, majd pedig vagjunk le egy olyan hosszi darabot, amelynek a teteje Osszeillesztett
allapotban kb. 5 cm-el van a fémhordo pereme alatt. A vagast kovetden a levagott egyenes



kalyhacs6é darabot ismét illessziik a kalyhacsé konyok tetejére. A kovetkezd 1épésben a
kalyhacsé konyok és a fémhordé oldala kozotti réseket nagy héallésagu szilikon tomitével
szigeteljik. Ezutdn a fémhordd fedelének peremét vagjuk le annyira, hogy a fedél éppen
beleférjen a fémhordéba, majd rajzoljuk be, és vagjuk ki az egyenes kalyhacsO helyét a
kozepénél. Ezt kdvetden reszeljiik le a vagasi éleket, és toltsiik fel hamuval (vagy homokkal)
a fémhordo fala és a kalyhacsO kozotti részt a kalyhacso tetejéig. Célszerti alulra egy kis
szaraz homokot tenni — amely a tomoritést kovetden rogziti a kalyhacsé konyokot —, majd
pedig a maradék részt hamuval feltdlteni (igy nem lesz olyan nehéz, de mégis stabil marad a
rakétatlizhely). A kovetkezO 1épésben illessziik a kozepén kivagott és széleitdl megfosztott
fedélt a helyére gy, hogy szorosan rogziiljon a kalyhacsd koriil annak pereménél. Az
illeszkedési pontokat nagy hoéallosagu szilikon tomitdvel szigeteljiik. Ezt kovetéen kb. 1 cm-
rel a kalyhacsé vége felett rogzitsikk az edénytartd racsot vagy a vaspalcakat ugy, hogy
lyukakat farunk a fémhordé felsé pereme alatt, és beléjiik illesztjiik a racs végeit vagy a
vaspalcékat. A kovetkezd 1épésben a nagyméretli konzervdoboz mindkét végét tavolitsuk el
konzervnyitoval, majd lemezvagd olloval vagjuk ketté a dobozt, és lapitsuk ki azt. A
konzervdoboz kézepébdl vagjunk ki egy kb. 13 cm széles darabot, amelybdl majd a vizszintes
kalyhacs6 kozepénél 1évo, fadarabokat tartd elvalaszto lemez lesz. Ne egyszeriien egy téglalap
alaka részt vagjunk ki a konzervdobozbodl, hanem egy ,,T” alakut, ahol a téglalap egyik
végénél a téglalap kb. 13 cm-es szélességénél szélesebb fiileket hagyjunk meg. A ,,T” alakt
fémlapot a fiilek feléig tarté bevagasat kovetden a vizszintes kalyhacs6 kozepénél rogzitsiik
(ha kell, akkor a hosszabdl vagjunk). Ezzel a rakétatiizhely elkésziilt.

Hasznalat:

A rakétatiizhelyet szabadtéri f6zésre hasznalhatjuk. El6szor tegyilink egy kevés papirt a
vizszintes kalyhacsd fémlap alatti alsé részébe, majd pedig dugjunk fadarabokat, gallyakat a
fémlap feletti fels6 részébe. Gyufaval gyujtsuk meg az alul 1évo papirt, majd enyhe fijassal
segitsiik langra kapni a tiizet. Az edényt csak akkor helyezziikk az edénytartd racsra, ha a
kezdeti fiist eloszlik, és a koncentralt, fiistmentes égés kialakul. Nagyon fontos, hogy
hasznaljunk feddt, mert igy sokkal gyorsabban és kevesebb energiaval elkésziil az étel. Ha a
fadarabok vége elégett, akkor egyszeriien nyomjuk beljebb, illetve idonként potoljuk Sket.

Az épitéshez és a f6zéshez sok sikert kivanunk!
Ez az ismertetd anyag az Interneten is megtalalhato, és az alabbi két honlaprol letolthetd:

http://www.essrg.hu/

http://www.jovomeno.org/
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